
Rapport de session

Grands Vins de Bourgogne et Barolo

● 1999 ●

Organisée du 14 au 17 décembre 2006
à la Tenuta Carretta - Località Carretta, 2 - 12040 Piobesi d’Alba

Technique : conservation des vins à 14 ° et service à 14°/16°
Verres : Riedel Pro

Dégustateurs, Membres Permanents du GJE invités à cette session
Espagne : Victor de la Serna

France : François Wilhelm - Jacky Rigaux - Christian Roger
Italie : Gabriele Bava - Moreno Petrini - Ernesto Gentili -Luciano Sandrone - Enzo Vizzari

Pays-Bas : Ronald de Groot
Portugal : Dirk van der Niepoort

Suisse : Patrick Regamey - Steve Bettschen
Royaume-Uni : Neil Beckett

USA : Kevin Shin

Dégustateurs Invités : Roberto Voerzio - Cordero di Montezemolo - Minetti - Guido Fantino - Germano Ettore

Partenaires du GJE
British Airways - Cave SA -Country-Club Geneva - Dalla Zanna 

Fontanella SpA - Regamey & Friends - Screwpull -  Tenuta Carretta - Vino & Finanza - Wellcom

Contrôle légal des opérations : Me Paolo Baracchino, avocat (Firenze).

Contrôle technique des opérations : Alexandre Wagner, directeur technique du GJE, sommelier diplômé.

Webmaster et communication : Anne Scieur, assistante du Président a.scieur@grandjuryeuropeen.com



Grand Jury Européen (GJE) a dégusté en 2 sessions 50 Grands Vins de la Bourgogne millésime 1999 et, tou-
jours en deux sessions le deuxième jour, 57 Grands Crus de Barolo millésime 1999.

Aux fins habituelles d’étalonnage des dégustateurs, le même vin (Volnay Les Angles PC) a été servi deux
fois.

Le GJE se doit de remercier tout particulièrement Tenuta Carretta et Wellcom. Dans cette propriété, le GJE
a été reçu avec un grand professionnalisme. Les conditions étaient idéales, avec une salle ayant une lumi-
nosité naturelle exceptionnelle.

Le GJE a retrouvé avec un grand plaisir tous les acteurs majeurs du Piémont vitivinicole et a été reçu éga-
lement avec chaleur à l’hôtel Aschieri qui, à lui seul, pour tout amateur d’architecture moderne, vaut le
voyage à Bra.

« 23 dégustateurs de haut niveau, dégustant à l’aveugle, ne peuvent pas se tromper ensemble, 
au même moment, au même endroit, sur un même vin ».
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COMMENTAIRE

N’ayons pas peur des mots : ce fut une session de pure émotion. Une sorte d’apothéose de ce que la
Bourgogne fait de mieux, et même les vins qui, à cette session, se positionnent en bas du tableau étaient
plus que respectables. Nous avions là un moment unique, palpable, où chacun découvrait avec une pas-
sion et un amour évident les multiples facettes des grands crus bourguignons.

Personne ne s’étonnera de la première place - décidemment une habitude au GJE - d’un vin de Denis
Mortet, en l’occurrence son Clos Vougeot. Ah, si tous les propriétaires de ce Clos menaient leurs vignes avec
autant de soins que lui les bichonnait ! Gageons que son jeune fils, à qui la rigueur paternelle s’est trans-
mise si naturellement, nous donnera plus tard des crus de même lignée qualitative.

On notera également les superbes positions des vins de Gros Frère et Sœur, ainsi que les rangs obtenus par
des grands crus généralement de facture plus classique, moins voluptueux, comme les Echezeaux,
Richebourg, Clos de la Roche, Bonnes-Mares et Musigny.

Dégusté jeune, La Tâche est souvent pénalisé par la minéralité particulière du terroir qui peut lui donner
un côté « protestant » (austère) à côté des richesses parfumées éclatantes des grands crus de Chambertin.

Quelques premiers crus de la côte de beaune tirent bien leur épingle du jeu parmi ces grands crus de réfé-
rence.

Les dégustateurs - comme le jour suivant avec les barolos - se sont répartis en « chapelles » dédiées à un
type de terroir plutôt qu’à un type de vinification.

Nous n’avons qu’une hâte : recommencer dès que possible une dégustation de ces fleurons du vignoble
mondial, dans un autre millésime dont on espère autant de satisfaction.
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Salle de dégustation à la Tenuta Carretta. Dégustation chez Carretta. ©GJE



2 ● Grands crus de Barolo, millésime 1999 (57 vins sur 60 vins dégustés)
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RANG DOMAINE VIN NOTE / 100 COHÉS.

1 Mauro Veglio Barolo Castelletto (Monforte d’Alba) 93,87 TB
2 Conterno Fantino Barolo Sori Ginestra (Monforte d’Alba) 93,82 TB
3 Boglietti Enzo Barolo Case Nere (La Morra) 93,75 B
4 Monti Barolo 93,53 TB
5 Clerico Barolo Ciabot Mentin Ginestra  (Monforte d’Alba) 93,46 B
6 Michele Chiarlo Barolo Triumviratum (La Morra) 93,45 M
7 Parusso Barolo Bussia Vigna Fiurin (Monforte d’Alba) 93,30 B
8 Tenuta Carretta Barolo Cannubi 1999 (Barolo) 92,90 TB
9 Azelia Barolo San Rocco (Serralunga d’Alba) 92,88 F

10 Boglietti Enzo Barolo Fossati (La Morra) 92,73 TF
11 Germano Ettore Barolo Cerretta (Serralunga d’Alba) 92,16 M
12 Fontanafredda Lazzarito Vigna La Delizia (Serralunga d’Alba) 91,78 TB
13 Parusso Barolo Bussia “Vigna Rocche” (Monforte d’Alba) 91,46 B
14 Rocche dei Manzoni Barolo Vigna Cappella di S. Stefano (Monforte d’Alba) 91,22 B
15 Poderi Einaudi Barolo Nei Cannubi (Barolo) 91,09 M
16 Pira& Figli (Boschis) Barolo Cannubi (Barolo) 90,85 M
17 Cavallotto F.lli - Bricco Boschis Barolo Riserva Vignolo (Castiglione Falletto) 90,70 M
18 Terre da Vino Poderi Scarrone Barolo Poderi Scarrone (Castiglione Falletto) 90,70 TB
19 Conterno Aldo Barolo Cicala 90,63 TB
20 Boroli Silvano ed Elena Barolo Villero (Castiglione Falletto) 90,39 F
21 Fontanafredda Vigna La Rosa Barolo (Serralunga d’Alba) 90,29 F
22 Marchesi di Barolo Barolo Cannubi (Barolo) 89,87 M
23 Sandrone Luciano Barolo Cannubi Boschis 1999 (Barolo) 89,86 TB
24 Bava Barolo Scarrone (Castiglione Falletto) 89,74 M
25 Ratti Barolo Conca Marcenasco (La Morra) 89,39 TB

Sélection des Barolos 1999. Dégustation chez Carretta. ©GJE

r.francesco
Evidenziato



Colonne 1 : Le rang du vin, après l’analyse statistique habituelle de Bernard Burtschy

Colonne 2 : le nom du domaine

Colonne 3 : le nom du vin

Colonne 4 : la moyenne de points obtenus

Colonne 5 : le taux de cohésion des opinions entre les dégustateurs.

TB = Très Bon
B = Bon
M = Moyen
F = Faible
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RANG DOMAINE VIN NOTE / 100 COHÉS.

26 Conterno Aldo Barolo Colonnello 89,36 M

27 Mauro Veglio Barolo Vigneto Arborina (La Morra) 89,35 B

28 Marchesi di Barolo Barolo Sarmassa (Barolo) 89,27 B

29 Sandrone Luciano Barolo Le Vigne 89,27 TF

30 Prunotto Barolo Bussia (Monforte d’Alba) 89,17 F

31 Ascheri Vini Barolo Sorano (Serralunga d’Alba) 89,12 TB

32 Vajra Barolo Bricco delle Viole (Barolo) 89,09 TB

33 Rocche dei Manzoni Barolo Vigna d’la Roul (Monforte d’Alba) 88,94 TF

34 Conterno Giacomo Barolo Monfortino 88,94 M

35 Scavino Paolo Barolo Rocche dell’Annunziata 88,84 TB

36 Scavino Paolo Barolo Bric del Fiasc 88,71 M

37 Poderi Einaudi Barolo Costa Grimaldi (Barolo) 88,63 M

38 Giacosa F.lli Barolo 1Vigna Mandorlo ( Castiglione Falletto) 88,03 M

39 Conterno Aldo Barolo Bussia Barolo 88,01 M

40 Voerzio Roberto Barolo Cerequio (La Morra) 87,95 TF

41 Germano Ettore Barolo Prapò (Serralunga d’Alba) 87,94 TB

42 Sandrone Luciano Barolo le Vigne (Barolo/Novello/ Monforte d’Alba) 87,63 TF

43 Oddero Poderi e Cantine Barolo Vigna Rionda (Serralunga d’Alba) 87,17 M

44 Cogno Elvio Barolo Ravera (Novello) 87,02 TB

45 Scarzello Giorgio e Figli Barolo Sarmassa “Vigna Merenda” (Barolo) 86,32 TB

46 Scavino Paolo Barolo Cannubi 86,27 TF

47 Settimo Aurelio Barolo Rocche (La Morra) 86,23 TF

48 Cavallotto F.lli - Bricco Boschis Barolo Riserva Bricco Boschis - Vigna San Giuseppe 86,08 B

49 Barale F.lli Barolo Vigna Castellero (Barolo) 86,03 B

50 Palladino Barolo Riserva San Bernardo (Serralunga d’Alba) 85,91 M

51 Barale F.lli Barolo Vigna Bussia (Monforte d’Alba) 85,69 TB

52 Alessandria F.lli Barolo Monvigliero (Verduno) 84,96 B

53 Abbona Marziano e Enrico Barolo Pressenda (Monforte d’Alba) 84,95 TB

54 Cordero di Montezemolo Barolo Vigna Bricco Gattera (La Morra) 84,77 TF

55 Oddero Poderi e Cantine Barolo Mondoca (Monforte d’Alba) 83,88 TB

56 Conterno Aldo Barolo Gran Bussia 82,73 F

57 Sandri Barolo 81,48 M



POSITIONNEMENT DES DEGUSTATEURS

EXPLICATIONS DU GRAPHIQUE CI-DESSUS : POSITIONNEMENT DES DEGUSTATEURS

● Un dégustateur se trouvant à gauche de la ligne verticale n’aurait pas apprécié les vins
comme l’ensemble des autres dégustateurs : cette situation est relativement rare au GJE.
Retenons ici que tous les dégustateurs ont une appréciation commune des vins dégustés.

● Plus une flèche est grande, plus important est l’écart de points du dégustateur entre sa note
la plus basse et sa note la plus haute.
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POSITIONNEMENT DES VINS

EXPLICATIONS DU GRAPHIQUE CI-DESSUS : POSITIONNEMENT DES VINS

● Plus un vin est sur la droite, plus sa note et son rang sont élevés 

● Plus un vin est proche de la ligne médiane, plus le consensus autour de ce vin est fort.
Inversement, plus un vin s’éloigne de cette ligne médiane, plus les avis divergent sur son
appréciation.
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Comme pour les bourgognes 99, cette série de grands vins de dénomination « BAROLO » a été exception-
nelle de qualité. Là encore, ce sont les terroirs qui ont parlé, bien plus que la soi-disant catégorisation entre
«modernistes» et «classiques».

Certes, certains vins ont encore des boisés marqués et doivent songer à mesurer une richesse trop opulente.
Mais la finesse des crus de Barolo est là, la somptuosité des vins de La Morra est patente et, la rigueur des
crus de Monforte et Castiglione Falletto ne manque pas à l’appel.

Face à un millésime 2004 qu’on nous annonce discrètement comme un véritable bijou qui fera date, on doit
encaver ces 1999 : ce sont de superbes définitions de l’appellation, des terroirs, des styles, des vignerons
travaillant avec passion le cépage nebbiolo, aussi fascinant que le pinot noir.

Une dégustation d’anthologie dont se souviendront tous les membres présents du GJE.

Grand Jury Européen - 50, rue des Romains - L2444 Luxembourg
contact@grandjuryeuropeen.com - Tél : +352 621 17 11 88
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